
ENTRÉES

P L A T S

D E S S E R T S
Riz au la i t  a  la  vani l le  de  Madagascar ,  nappage  caramel  •  7€

Poire  pochée ,  crème fermière ,  et  crumble  au  chocolat  •  8€

Financier  à  l ’orange ,  segments  de  pamplemousse  et  ganache au chocolat  •  8€

Café  ou Thé gourmand  •  10€ ou Ir i sh  coffee  gourmand •  14€
(Accompagné de  ses  quatre  mignardises)

Œuf parfait ,  purée de carottes  vani l lée  & chips  de lard crousti l lantes  •  8€ 

Saumon  gravlax  & quenel le  de raifort  •  7€

Croque-monsieur  à  la  truffe* •  9€
(*Huile  de truffe ,  jambon blanc,  béchamel ,  comté)

Filet  de bar ,  asperges  vertes  & sauce champagne •  21€

Tartare de thon  au poivre de Timut •  200 g  19€ •  300 g  26€
(Accompagné de sa  salade thaï  :  a lgues  wakamé,  fèves  d ’edamame,  coriandre,  pousses  de soja  et  choux rouge)

Chicken burger ,  accompagnement et  sauce au choix •  18€50 
(Poulet  crispy,  cheddar,  tomate,  pickles  de concombre maison,  tomate séchée,  roquette ,  et  sauce mayonnaise

maison)

Salade de  tomates  burrata  •  19€
(Roquette ,  tomates  d ’antan,  jambon serrano,  croûtons,  et  vinaigrette  balsamique.)

Suprême de volai l le  au thym et  au citron •  19€
(Accompagné d ’un risotto aux champignons)

Onglet  de bœuf (20 cm),  accompagnement et  sauce au choix •  21€

Côte de bœuf ,  accompagnement et  sauce au choix •  (voir  ardoise)
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	ENTRÉES
	Œuf parfait, purée de carottes vanillée & chips de lard croustillantes • 8€
	Saumon gravlax & quenelle de raifort • 7€
	Croque-monsieur à la truffe* • 9€ (*Huile de truffe, jambon blanc, béchamel, comté)


	PLATS
	Filet de bar, asperges vertes & sauce champagne • 21€
	Onglet de bœuf (20 cm), accompagnement et sauce au choix • 21€
	Côte de bœuf, accompagnement et sauce au choix • (voir ardoise)

	DESSERTS
	Riz au lait a la vanille de Madagascar, nappage caramel • 7€
	Poire pochée, crème fermière, et crumble au chocolat • 8€
	Financier à l’orange, segments de pamplemousse et ganache au chocolat • 8€

	TAPAS A PARTAGER (OU PAS)
	TAPAS A PARTAGER (OU PAS)

