
Tapas

Starters

ASSIETTE MINI BURGER BOUCHÉE À PARTAGER 22.00

PLANCHE CHARCUTERIE /  FROMAGE Mixte 18.00

PÂTÉ HÉNAFF 6.00

BOL D’OLIVES KALAMATA 7.00

CEVICHE DU MOMENT 9.00

ONGLET DE BŒUF FAÇON TATAKI 19.00

CROUSTILLANT DE CREVETTES PANKO 6 pièces
MAYONNAISE AU WASABI 9.00

HOUMOUS MAISON, CROUSTILLANTS AU SARRASIN 7.00

ASSIETTE DE FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN 9.00

CROQUETTAS CON TOME DE RHUYS 6 pièces 10.00

RILLETTES DE POISSON DU MOMENT 8.00

RILLETTES DE POISSON, RICOTTA AGRUMES  8.00

GRAVELAX SAUMON, CRÈME DE RAIFORT 9.00

ŒUF PARFAIT 63° , 
PURÉE DE CÉLERI ET HADDOCK FUMÉ 10.00

CAMEMBERT RÔTI , THYM ET MIEL 10.00

ESCARGOTS 6    7.00 12    13.00

HUÎTRES N°3 DU GOLFE 
La Toulverne, Ivan SELO 6    10.50 9    15.50 12    19.50

TAPAS À PARTAGER

STARTERS

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T



Plats

Viandes

RIVER BURGER 
Steak angus 150 g , oignons confits, mayo spicy , 
sucrine , cheddar vieux 

18.00

TENTACULE DE POULPE, cuisson basse température 25.00

FILET DE DORADE, LÉGUMES D’AUTOMNE 21.00

SUGGESTION DU MOMENT voir ardoise

PLAT VÉGÉTARIEN DU CHEF 17.00

JOUE DE BŒUF, PURÉE DE POMME DE TERRE, 
JUS DE VIANDE CORSÉ 22.00

MAGRET DE CANARD, PURÉE DE POTIMARRON, 
GRENAILLES CONFITES   19.00

ONGLET DE BŒUF à partager 20 cm 40 cm 60 cm 19.00 
les 20 cm

CÔTE DE BŒUF  à partager 78.

ENTRECÔTE DE LA MAISON MASS  300 gr environ 27.00

TARTARE DE BŒUF HERSHIRE 
coupé et préparé par nos soins, confiture de jaune d’œuf 21.00

POULET JAUNE DE JANZÉ CUIT EN RÔTISSOIRE à partager 
du vendredi au dimanche 36.00

ACCOMPAGNEMENTS : frites, pommes de terre grenailles, purée de patates 
douces, sucrines grillées 

SAUCES : Poivre du Penjab, maître d’hôtel, Fourme d’Ambert

SUPPLÉMENT SAUCE  2.00

PLATS

VIANDES ROUGES 
cuisson minute au four à braise

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T



Enfants

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

10.00

JUS DE FRUIT OU SIROP À L’EAU

TENDERS DE POULET / STEAK HACHÉ / DOS DE CABILLAUD 

BOULE DE GLACE

MENU ENFANT



Desserts

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T
CŒUR COULANT CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALÉ 8.50

 

TARTE AU CITRON DÉSTRUCTURÉE
pâtissière calamansi , brisure de meringue 9.00

POIRE POCHÉE, COULIS DE CHOCOLAT 9.00

CAFÉ / THÉ GOURMAND 10.00

ASSIETTE DE FROMAGE DU MOMENT 10.00

FRAISE MELBA  
2 boules fraise, 1 boule vanille, fraises fraîches, 
coulis de fruits rouges, chantilly 

9.50

PINK PANTHÈRE  
2 boules framboise, 1 boule vanille, speculoos, 
coulis de fruits rouges, chantilly 

9.50

USA  
2 boules caramel, 1 boule vanille, pop corn, 
caramel au beurre salé 

9.50

COUPE BROWNIE  
2 boules chocolat, 1 boule vanille, biscuit brownie, 
sauce chocolat

9.50

COUPE COLONEL  
3 boules citron, vodka 10.50 

TROU NORMAND  
3 boules poire, calvados 10.50

DESSERTS

COUPES GLACÉES



C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N T

C A V E  -  B A R  -  R E S T A U R A N Tle Dimanche
POUR TOUSBRUNCH

À PARTIR DE 11H00 ET JUSQ’À 15H30

À LA CARTE

LE RIVERSIDE 

TIENT À REMERCIER SES PARTENAIRES

-
LA MAISON MASS - VIANDE - NANTES

MAISON BERGAC - POISSON/MARÉE - REZÉ

IVAN SELO - HUÎTRES - LA TOULVERNE - BADEN

ARMOR FRUITS - LÉGUMES - VANNES

GURVAN BOURVELLEC - TOME DE RHUYS - SARZEAU

GUICHET BOISSONS - AIGREFEUILLE-SUR-MAINE

BOULANGERIE BELLANGER - VANNES

IMPRIMERIE NUM’ETIKET - PRINT ET COMMUNICATION - PLESCOP

ANGELO - MAÇONNERIE & GROS ŒUVRE - VANNES




